
K A L T E  G E T R Ä N K E

Gefiltertes Wasser mit oder ohne Kohlensäure
pro Person à discrétion

4.00

Hibiskus-Pfefferminz-Eistee 30 cl
50 cl

4.80
6.50

Ingwer-Apfel-Chili-Soda 30 cl
50 cl

4.80
6.50

Goldmelisse-Grapefruit-Soda 30 cl
50 cl

4.80
6.50

Rhabarber-Rosmarin-Soda 30 cl
50 cl

4.80
6.50

Tom’s Bitter Calamansi 20 cl 6.50

Fever Tree Tonic 20 cl 5.50

Coca-Cola / Coca-Cola Zero 33 cl 4.90

Rivella Rot / Blau                33 cl 4.90

El Tony Mate 33 cl 5.50

K A F F E E  &  T E E

Kaffee, Espresso 4.50

Espresso Macchiato 4.80

Doppio 5.50

Cappuccino | Schale 5.20

Schale gross 5.90

Latte Macchiato  | Flat White 6.50

Caffè Freddo 5.50

Iced Cappuccino 6.50

Heissi Schoggi 4.50

Sélection Grand Hotel - Länggass-Tee    
Assam Halmari, Jasmin Pearl, Sencha Yamato, Ginger Lemon, Berner
Rosen, Menthe du Maroc, Verveine 

           

4.80

B I S T ROKAR T E

Preise in CHF inkl. MwSt.



Z M O R G E  &  S Ü S S E S

Frucht 1.50

French Croissant 2.50

Vollkorngipfeli 2.20

Laugengipfeli 2.20

Pain au Chocolat 3.50

Früchte-Joghurtbrötli 2.50

Nussgipfel 4.50

Overnight Oats (gf) 9.50
Türkischer Jjoghurt mit Früchten &  Granola (gf) 8.50

Etagere mit türkischem Früchtejoghurt, Käse,
Fleisch, Butter, Brot

19.00

Hausgemachter Früchtekuchen (gf) 6.50

Saisonale Hefeschnecke (gf) 7.50

Preise in CHF inkl. MwSt.

(gf)= glutenfrei



BAGELS

Antipastigemüse | Rucola | Zitronenhummus (vg) 13.00

Hausgebeizte Lachsforelle | Frischkäse |
eingelegte rote Zwiebeln | Dill

15.50

Pastrami | Salat | Peperoni-Joghurt-Creme 14.00

+ Salat 4.00

Bagels: Nature, Mohn, Sesam

Preise in CHF inkl. MwSt.

SALAT

Saisonsalat | Hausdressing | Wildkräuter |
Cherrytomaten | Gurke | Karotten | Croutons (vg)

14.00

Saisonsalat | Hausdressing | Antipastigemüse | Feta (v) 17.00

Saisonsalat | Hausdressing | Pastrami 19.00

Saisonsalat | Hausdressing | gebeizte Lachsforelle 21.00

P IES

Curry Madras Gemüse Pie 14.00

Poulet Teriyaki Pie 15.50

Wagyu Short Rib Pie 18.00

+ Salat 4.00

(v) = vegetarisch
(vg) = vegan



Preise in CHF inkl. MwSt.

Z U M  A P É R O

Sauerteigbrot | Butter | Olivenöl | Rauchsalz (v) 6.00

Marinierte Oliven | Sauerteigbrot (vg) 8.00

Hummus | Babaghanoush | Peperoni-Joghurt-
Creme | Sauerteigbrot (v)

16.00

Antipasti Misti | Sauerteigbrot (v) 23.00

Käsevariation | Feigen | Nüsse | Sauerteigbrot 26.00

Fleischvariation | Chutney | Pickles |
Sauerteigbrot

29.00

Etagere zum Teilen

Antipasti | Käse | Fleisch | Chutney | Feigen |
Butter | Sauerteigbrot 

56.00

Pies: Curry Madras | Chicken Teriyaki | Wagyu
Short Rib

46.00

(v) = vegetarisch
(vg) = vegan



B IER

Felsenau Junker Offen 30 cl
50 cl

5.00
  7.50

Panaché 30 cl
50 cl

5.00
  7.50

Felsenau Junker Picon 30 cl
50 cl

5.50
8.00

Felsenau Amber offen 30 cl
50 cl

5.00
  7.50

Felsenau Berner Weizen 50 cl 7.00

Bärner Müntschi 33 cl 6.00

Brewdog Punk IPA 33 cl 8.00

Felsenau Schümli alkoholfrei 33 cl 5.00

Lola IPA alkoholfrei 33 cl 6.50

Lola WIT alkoholfrei 33 cl 6.50

APÉRO

Weissweinspritzer süss oder sauer 8.50

Vermouth di Berna Bianco / Rosso 8.50

Aperitivo di Berna Spritz 12.00

Aperol Spritz 12.00

Ingwer-Apfel-Chili-Spritz 12.00

Rhabarber-Rosmarin-Spritz 12.00

Goldmelissen-Grapefruit-Spritz 12.00

Rosé Tonic 11.00

Porto Tonic 11.00

Americano 12.00

Negroni 14.00

Bombay Gin &Tonic 13.00

Preise in CHF inkl. MwSt.



A P É R O  O H N E  A L K O H O L

Steinbock Zero Riesling Sparkling 8.00

Bitter di Berna Senza 8.00

Aperitivo di Berna Spritz Senza 11.00

NegrOHNI 11.00

Tanqueray Gin Zero & Tonic 11.00

Preise in CHF inkl. MwSt.

W E I S S W E I N

Riesling x Madeleine Royale 2024
Domaine Schlossberg, Bielersee, Schweiz
Riesling x Madeleine Royale 

1 dl 8.50

Château Lestrille Blanc 2024
Château Lestrille, Bordeaux, Frankreich
Muscadelle, Sémillon, Sauvignon Gris, Sauvignon Blanc 

1 dl 7.50

Glaube-Liebe-Hoffnung 2024
Weingut Bergdolt-Reif & Nett, Pfalz, Deutschland
Riesling, Muskateller, Scheurebe

1 dl 7.50



Preise in CHF inkl. MwSt.

R O S É  &  B L A N C  D E  N O I R

Pinot Grigio Rosato 2024 
Paladin, Venetien, Italien
Pinot Grigio 

1 dl 7.00

Blanc de Noir AOC 2025
Jürg Obrecht, Graubünden, Schweiz
Pinot Noir 

1 dl 8.50

B U B B L E S

Prosecco Dry Tondo
Paladin, Venetien, Italien
Glera 

1 dl 8.00

Franciacorta Cru Perdu Millesimato 2020
Castello Bonomi, Lombardei, Italien
Pinot Noir & Chardonnay 

1 dl 11.00

R O T W E I N

Merlot del Ticino 2023
Weinstoff GmbH, Tessin, Schweiz
Merlot 

1 dl 9.50

Orsolino Barbera d’Asti 2024
Roberto Ferraris, Piemont, Italien
Barbera

1 dl 8.00

Petit Hipperia 2023
Pago de Vallegarcia, Montes de Toledo, Spanien
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

1 dl 8.50


